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Une de’gusta‘ﬁan de
Olivier Poels

S GRANDS VINS DALSACE i
LE TEMPS EST LEUR ALLIE

Si 'habitude est de les boire jeunes, les grands vins alsaciens sont capables de vieillir
a merveille, offrant alors de réelles surprises, surtout dans les grandes cuvées de riesling.

orsquon évoque les
grands vins blancs de
> garde en France, I'Al-
sace ne simpose pas
spontanément comme
lune des régions
majeures. Il faut dire
que la diversité de ses
cépages, la complexité de ses terroirs et la
déclinaison des niveaux de sucrosité
rendent ces vins souvent trés difficiles 4 per-
cevoir et & comprendre. Il serait néanmoins
dommage de sarréter 1a. En effet, lAlsace
dispose de plusieurs atouts uniques pour
permettre a ses plus grands vins de traver-
ser le temps en se bonifiant, & commencer
par la grande diversité de ses terroirs. Puzzle
géologique complexe, tantét & dominante
calcaire, granitique, volcanique ou mar-
neuse, ils sont aujourd’hui classés en
51 grands crus, souvent trés complexes &
déerypter pour I'amateur.

Le second atout de la région, non des
moindres, est son cépage roi, le riesling. Ce
dernier, véritable éponge 2 terroir, restitue
comme aucun autre la nature des sols qui
Pont vu pousser. Lexpression ciselée d’un
terroir granitique sur le Schlossberg ou le
Brand, cette sensation caillouteuse dans la
texture d’'un Muenchberg ou le coté crayeux
des sols marno-calcaires du Mandelberg
donnent au riesling dans le temps une
dimension phénoménale qui va bien au-dela
des notes d’hydrocarbure dont on I'affuble
bien trop souvent. Lorsqu'il est conduit &
des rendements raisonnables et qu'il est issu
de grands terroirs, le riesling est, qu'on se le
dise, un des plus grands cépages du monde.

Mais I'Alsace ne se réduit pas au ries-
ling, les autres cépages dits “nobles”,
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CEPAGES NOBLES. Riesling, gewurziraminer, muscat et pinot gris offrent de belles surprises au vieillissement.

muscat, pinot gris et gewurztraminer, sont
également capables, de manicre plus aléa-
toire néanmoins, d’offrir de belles sur-
prises au vieillissement. Dans les grands
millésimes sains, exempts de poutriture
grise, nous croyons beaucoup au potentiel
du pinot gris, surtout lorsque ce dernier
est vinifié en sec.

Comment lire ce dossier
Nous avons classé les vins par cépage,
puis par millésime. La définition de vin

“sec” telle qu’elle Sapplique dans la plu-
part des régions (moins de 2 grammes de
sucre résiduel) n’a pas cours en Alsace. En
effet, on parle ici d’“esprit sec”, C'est-a-
dire de vins dont lalégere sucrosité (entre
5 et 10 gr ) west quasiment plus
perceptible, grice a l'acidité qui équi-
libre Pensemble. Ainsi, la majorité des
vins de ce dossier se gotitent aujourd’hui
secs, ceux qui affichent un profil liquo-
reux ont été identifiés par une petite pas-
tille de couleur or.

LES CONDITIONS DE LA DEGUSTATION

Les vins ont été dégustés a I'aveugle, cépage par cépage, en décembre 2013 par
Olivier Poels, Caroline Furstoss et Romain lltis, Meilleur sommelier de France 2012,
dans les locaux du Comité interprofessionnel des vins d’Alsace a Colmar. Deux
dégustations complémentaires ont été organisées au sein des domaines Léon Beyer
et Boeckel. Nous remercions chaleureusement les vignerons pour leur participation.
511 échantillons ont été présentés, seuls les meilleurs d’entre eux sont retenus ici.
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| s’agit indiscutablement “du”

grand cépage alsacien. Avec
sa faculté a restituer le génie des
grands terroirs et son coté éclatant
lorsqu’il est bien vinifié, le riesling
est, plus que les autres, capable d’af-
fronter le temps et s’affine avec les
années de cave. Il n’est jamais plus
passionnant que lorsqu’il est vinifié
dans un esprit sec et digeste, équi-
librant sa sucrosité par une aci-
dité mordante dans les premiéres
années, mais qui se fond ensuite,
Il mérite bien mieux que les com-
mentaires simplistes sur ses notes
de pétrole et d’hydrocarbure au vieil-
lissement, apanage des vins varié-
taux et simples. Les grands rieslings
acquierent au fil des ans des notes
complexes de fruits blancs et jaunes,
d’agrumes, d’épices ou encore de
grillé, Une palette multiple dont le
potentiel semble inépuisable. Bien
conservés, les grands rieslings,
issus des meilleurs grands crus,
vieillissent plusieurs décennies.
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Avec des notes de poire et de fruits
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al'eau-de-vie, il se révéle trés tendu
et encore bien frais, porté par une
acidité marquée (typique du millé-
sime). Texture crayeuse en bouche.




